Koch (m/w/d)

Deine Aufgaben:

Du siehst Hygiene und ein sauberes Umfeld als
selbstverstandlich an (HACCP-Richtlinien)

Unterstutzt bei der Einarbeitung und Betreuung von
Auszubildenden und Praktikanten/-innen

Hilfst bei der fachgerechten Lagerung und Verwendung
von Rohstoffen und Produkten

Kennst grundlegende Zubereitungs-Arten und die
unterschiedlichen verarbeitungen von Lebensmitteln
Besitzt Pflege, Kontrolle, kostenbewusster Einsatz und
rechtzeitige Abforderung aller verwendeten Materialien
Hast Freude am Essen und Trinken

Beherrschst selbstandiges und betriebsorientiertes
Arbeiten sowie Qualitats-, und Verantwortungsbewusstsein

Das bringst du mit:

WovmersWat

Berufserfahrung ist von Vorteil

Giltiges Gesundheitszeugnis

Souveraner Umgang mit Stresssituationen
Selbststandige und strukturierte Arbeitsweise
Teamfahigkeit, Organisationstalent und Flexibilitat
Leidenschaft fir gutes Essen und hochwertige Produkte

Wir freuen uns auf deine Bewerbung!

HOTEL VERL

Unsere Benefits:

Ein moderner, hochwertiger Arbeitsplatz mit Herz und Stil
Ein engagiertes, herzliches Team mit flachen Hierarchien
Planbare Arbeitszeiten

30 Tage Urlaub (Vollzeit)

Steuerfreier Bonus

Faire Bezahlung

Zuschuss zur Altersvorsorge

Jahressonderzahlung / Urlaubsgeld

Alle Vorteile von PersoNights

Firmenfeiern und Teamevents

Abteilungstibergreifende Karrieremoglichkeiten
Interessante Schulungs- und FortbildungsmaBnahmen
Ein abwechslungsreiches und verantwortungsvolles
Aufgabenfeld

Bitte nutze fiir deine Bewerbung unser digitales Bewerbungsformular.

Dieses findest du auf unserer Webseite im Bereich ,Jobs”.



